
 
 

Silvestermenü zum Jahreswechsel 2022 / 2023  

im Genussspielhaus 

Sektempfang mit Amuse bouche 
rose / blanc de noir 

Neuinterpretation der ‚Ochsenschwanzsuppe‘ 
Unsere Weinempfehlung 

Chardonnay No. 5, 2020; Andreas Phillip, Laufen 

0,1 l: €4,50 

Winterskrei auf Steckrübenragout mit  

Rote Beete-Jus und Holzkohleöl 
Unsere Weinempfehlung 

Weißburgunder ‚Unanständig‘, 2020; Andreas Hiss, Eichstetten 

0,1 l: €5,50 

Orangen-Sorbet mit Campari-Espuma 

Filet und Bries vom Kalb,  

dazu Trüffelgratin und Rosenkohlpürée  
Unsere Weinempfehlung 

Grauburgunder ‚Oben im Berg‘, 2020; Rainer Schüler, Scherzingen 

Spätburgunder ‚Oben im Berg‘, 2020; Rainer Schüler, Scherzingen 

0,1 l: je €7,00 

‚Schwarzwald-Maidli‘ 
Schoko-Swiss Roll mit Kirschsorbet 

Unsere Weinempfehlung 

Muskateller, 2021; Klaus Ruh, Ebringen 
0,1 l: €4,50 

oder 

Roquefort mit Nüssen und Birne 
Unsere Weinempfehlung 

Gewürztraminer Spätlese feinfruchtig, 2019; Klaus Ruh, Ebringen 
0,1 l: €4,50 

Preis / Person 119,00 inkl. ein Glas Sekt zum Sektempfang, Wasser und Espresso oder Kaffee 

Rufen Sie für Ihre Reservierung an oder schreiben Sie eine E-Mail an info@genussspielhaus.de  

07664 / 508 90 20 

Unsere Mitarbeiter möchten Silvester zuhause bei Ihren Familien feiern. Haben Sie bitte dafür 

Verständnuis, dass wir um 23:30 schliessen. 


